


Mangiare non é solo un bisogno, lascia che diventi un’Experience.

Ogni ingrediente che utilizziamo e scelto con cura e sapientemente abbinato per
esaltarne le proprieta. Ogni portata racconta |'Exenza della cucina ed e frutto di
una ricerca della perfezione, dove l'armonia tra i sapori e la presentazione visiva
sono improntati al piacere gastronomico.

Lasciati trasportare dalla creativita dei nostri chef e soddisfa i tuoi desideri culinari
concedendoti il piacere di assaporare uno o piu sfiziosita firmate Exenz.

SNACK

Edamame* con sale rosa dell'Hymalaya 5€
Patate crispy chips* 5€
Nuvolette di farina di gambero serviti con salsa spicy 5€
Nachos serviti con formaggio cheddar, salsa cheddar e mozzarella 7€
Bruschette con pomodorino, cipolla rossa e ricotta salata (3 pz) 6€
Bruschette servite con crema di ceci e salmone** marinato all'olio di sesamo (3 pz) 8€
Patate* al forno con fonduta di scamorza allo zafferano e bacon croccante 8€

BUN

Mini buns al pistacchio* con hamburger di Patanegra*, julienne di iceberg e 9€
salsa spicy mayo (2 pz)

Mini buns al pistacchio* con hamburger di Black Angus*, radicchio e crema di 9€
pistacchio (2 pz)

Mini buns al carbone vegetale* con pulled pork, songino e salsa honey & 0€
mustard (2 pz)

Mini buns al carbone vegetale* con salmone** cotto (a bassa temperatura con o€
Philadelphia, menta e zenzero), zucchine croccanti e salsa honey & mustard
2 p2)

Mini buns alla curcuma* con tonno** cotto (a bassa temperatura con olio, oe
limone e prezzemolo), zenzero rosa e salsa Teryaki (2pz)

Mini buns alla barbabietola* con nuggets di pollo** (panatura a base di Corn o€
Flakes), cavolo cappuccio bianco e salsa spicy (2 pz)

JACKET POTATO

Jacket potato farcita con avocado, fonduta di scamorza affumicata allo zafferano, 7€
petto di pollo, succo di lime, olio, sale e pepe (2 pz)

Jacket potato farcita con salsa cheddar, salsa BBQ, formaggio cheddar e bacon 7€
croccante (2 pz)

*Congelato e/o surgelato | **Abbattuto in azienda per garantire la sicurezza alimentare



SUSHI ROLLS 8PZ

Hosomaki fritto ripieno di salmone**, top di Philadephia, cipolla in 4€
agrodolce, pistacchio, mandorle e salsa al mango

Roll vegano: alga di soia rosa, riso bianco, cetriolo, carote alla julienne, 14
avocado, top di mayo di soia e goma wakame*

Uramaki con salmone**, top di salmone**, Philadelphia, erba cipollina, 14€&
mandorle e salsa Teryaki

Uramaki con gambero** in tempura, avocado, salsa sweet chili 4€
e cipolla croccante

Uramaki con tonno**, mango, top di tonno**, salsa al mango, olio 4€
di sesamo e granella di pistacchio

MENU ORIENTE

Lasciati ispirare dalla tradizione culinaria asiatica di questo menu
aperitivo. Abbiamo selezionato alcune prelibatezze che ti porteranno in
un viaggio attraverso |'Oriente. Accompagnano il tutto dei cocktail che
renderanno questi piatti una “experience” indimenticabile

25€ incluso drink a scelta tra i grandi classici Campari

MENU OCCIDENTE

Una sezione del nostro menu creata per offrire i sapori autentici
e tradizionali della cucina occidentale

25€ incluso drink a scelta tra i grandi classici Campari

HAPPY SUSHI-HOUR

Con ogni drink acquistato tra le 78:00 e le 20:00 aggiungi un assaggio
sushi aperi-mix di pesce o vegetariano

M €5- 2 nigiri- 2 gyoza-2 maki

L €8- 4 nigiri- 2 gyoza- 4 maki

DESSERT

Tiramisu con amaretti e pavesini 8€
Panna cotta con cannella e caramello salato 8€
Cheesecake con topping di nutella o frutti di bosco 8€

Mini Savarin al rum e cioccolato servito con gelato fiordilatte, gelato ~ 8€
zuppa inglese e topping ai frutti di bosco

Coperto: 2 euro







